VITICULTEURS PRESENTS

BOURGOGNE

Vins AOP de Bourgogne

Rully 1¢ cru. Mercurey. Savigny
Chorey. Monthélie, Crémant, ler
cru Montagny

BEAUJOLAIS

Morgon, Regnié, Fleurie,
Beaujolais Blanc

FRANCHE-COMTE

Vins de Bucey-Les-Gy en IGP, jus
de raisin

JURA

Arbois Blanc et rouge, Crémant
du Jura, Macvin, Vin de paille, Vin
jaune

Cétes du Jura Blanc et Rouge,
Macvin et Crémant du Jura

ALSACE

Vins d'Alsace, jus de raisin
Vins et Crémants d'Alsace
ARDECHE

Vins IGP, Ardéche.(AB, certifiés
Ecocert)

Biéres artisanales

ANIMATIONS

CHAMPAGNE

Champagne. Ratafia. Marc
Champenois

Champagne. Ratafia

Champégne Ratafia
VALLEE DU RHONE

AOP Rasteau. AOP Cairanne,
AOP Cétes du Rhéne Village.
IGP Vaucluse, vin doux naturel,
Rasteau

Vins AOP Grignan les Adhémar,
rouge, blanc et rosé. Huile
essentielle de Lavandin et
produits dérivés

Cotes du Rhone village rouge,
Cotes du Rhone blanc et rosé,
Huile d'olive AOP Nyons

Vins AOC Cétes du Rhéne
Villages Séguret blanc, rouge et
rosé

ROUSSILLON

Vin sec IGP, Cétes Catalanes,
Cétes du Roussillon
SUD-QUEST

Vins Cétes de Duras, Domaine de
la Tuilerie La Breille

Cote de Gascogne, Saint Mont
Madirant, Pachevene du Vic BILH

VAL DE LOIRE

Vins de Sancerre. Crottins de
Chavignol, Vin de Menetou-Salon

Vins du Val de Loire. Rosé de Loire,
Carbenet d'Anjou, Saumur,
Coéteaux du Layon, Vins de France,
Chardonnay, Sauvignon

BORDEAUX

Saint-Emilion

Pomerol, Lalande de Pomerol,
Vin de France, blanc et rosé

Vins de Bordeaux

LANGUEDOC

Appellation bergerac, Cotes de
bergerac, Vins bio médaillés
concours nationaux

Vins AOC Minervois : Rouge, rosé
et blanc, Muscat de St Jean de
Minervois, Blanquette de Limoux,
Huile d'olives

Vins bio, Rouge IGP, Rouge Céte
du Rhone, Rosé et Blanc IGP

Soirée oenologie
jeudi 13 novembre a 19h

avec Stella Puel du Chateau

Bardins, au Tiers-Lieu le 5
sur réservation via culture@audincourt.fr

METIERS DE BOUCHE

Vendredi 14 novembre : Kalarash, musique

festive et envouUtante des Balkans
Samedi 15 novembre : Saxtone, mélange de

Jjazz et de funk

samedi et dimanche a 16h par Mickaél Azouz

truite fum

Bar a escargots

Repas «fait maison»
Salaisons, fromage

Bar a huitres, salade, saumon fumé,

Chocolats,

ganaches pralinés et spécialités

Foie gras,

confits,magrets, saucissons du sud-ouest...
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